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PINOT BLANC - DAS ENDE DER

FAHNENSTANGE
DORST & BIETGHOFER

Spontan vergorene Weifdburgunder mit saftig-weichen
Fruchtaromen von Birne und reifer Banane. Selektive Lese der
optimal reifen Trauben teils in mehrmaligen Lesedurchgiangen,
schonendste Traubenverarbeitung, Vergarung in 500 ltr.
Tonneau- und 225 ltr. Barriquefassern, 3-monatige Gardauer
mittels Spontanhefe, -schonendste Handabfiillung ohne

Filtration

ALKOHOLGEHALT 13 % vol
SAURE 14 g/l
RESTSUSSE 13 g/l
GESCHMACK KURZ trocken
TRAUBEN weif3
ALLERGENE Sulfite

drink
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